Mision:
"Ser lideres en el mercado global de cacao de fino aroma colombiano, siendo la
referencia en calidad,sostenibilidad e innovacion. Nos proyectamos como el

proveedor preferido de los mas prestigiosos chocolateros del mundo, elevando la
percepcion del cacao colombiano a los mas altos estandares internacionales.”.

\ Vision:
b "Liderar el mercado global de cacao fino colombiano, siendo la referencia en calidad,
\ v sostenibilidad e innovacion. Nos proyectamos como el proveedor preferido de los mas

prestigiosos chocolateros del mundo, elevando la percepcion del cacao colombiano a
los mas altos estandares internacionales”.

Origen:

« Amor por la tierra

» Tradicion familiar

* Relevo generacional
 Tenacidad y avance

CASANARE

Tauramena

Localizacion:

* Orinoco Colombiano

Chocolino en la cadena de valor del cacao
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Compromiso social y ambiental:

- Beneficiamos el fruto de cacao propio y de pequenos
cacaoteros de nuestra comunidad.

El cacao es cultivado en sistemas agroforestales como
compensacion ambiental y medio de vida rural sostenible.

Economia circular mediante la reutilizacion de los
residuos organicos.

Emprendimiento en un municipio de las zonas mas
afectadas por el conflicto en Colombia — ZOMAC.

- Implementacion de buenas practicas y en proceso de ser
una empresa B

Nuestros Aliados:
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Con el apoyo de::
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Informacion: www.cacaochocolino.com Whatsapp: +57 314 384 6572
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